
Tvarohový dort s limetkovým cukrem
Recepty

Budete potřebovat

Polohrubá mouka 200 g

Máslo 120 g

1/2

100 g

Měkký tvaroh 500 g

Zakysaná smetana 200 g

Mléko 200 ml

Kypřicí prášek Vitana

Cukr s limetkovou příchutí Vitana

Dezerty

Pro každý den

60 min

0

3.0

2160



Vanilkový pudink 35 g

Moučkový cukr 80 g

Příprava receptu

Změklé máslo propracujeme s ostatními surovinami na drobenku,
kterou rozdělíme na dva díly. Následně smícháme ingredience na
tvarohový krém, ze kterého se nám vytvoří hladká hmota. Poté jednou
částí drobenky pokryjeme dno formy, nalijeme tvarohový krém, a
nakonec posypeme druhou částí drobenky. Pečeme při teplotě 180 °C
asi 35 minut.

Kypřicí prášek do pečiva


